VITIGNO: MERLOT (70%)
CABERNET FRANC (30%)
TERRENQO: calcareo

ANNO DIMPIANTO: 1940

N™ BOTTIGLIE: 5000

VENDEMMIA manuale la prima
meta’ di settembre
LAVORAZIONI: la fermentazione
spontanea avviene in tini di legno
aperti, dove luva ¢’ lasciata a
contatto con le bucce per 30 giorni.
Maturazione e affinamento in grandi
vasche di cemento per 12 mesi.
Non viene eseguita alcuna chiarifica
o filtrazione.

DATI ANALITICI:

Titolo alcolometrico: 12,7%
Estratto secco totale: 33,3 g/1
Acidita totale: 7,8: g/1
Acidita volatile: 1,20 g/1
Acido Malico: <0,20 g/l
Acido Lattico: 2,07 g/1
Phi; 3,37

Anidride solforosa totale: 33 mg/l1
Anidride solforosa libera: 9 mg/l
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GRAPEVINE: MERLOT (70%)
CABERNET FRANC (30%)
SOIL: calcareous

YEAR OF PLANTING: 1940
BOTTLES PRODUCED: 5000
MANUAL HARVEST in early
September

PROCESSING: spontaneous
fermentation in open wooden
barrels, where grapes are left

macerating on their skins for 30 days.

One-year-long maturation in wide
concrete barrels.
No filtration nor clarification.

ANALYTICAL DATA.:

ABYV (Alcohol % by volume):
Total dry extract:

Total acidity:

Volatile acidity:

Malic acid:

Lactic acid:

Ph;

Total sulphur dioxide:

Free sulphur dioxide:

12,7%
33,3 g/1
7,28 g/1
1,20 g/1
<0,20 g/1
2,07 g/1
3,387

33 mg/l
9 mg/l



